Menu vom 27. April bis 03. Mai 2026

Mittag Abend

Griess-Lauch-Cremesuppe
M O Gurkensalat

Riz Casimir (Poulet), Butterreis & Fruchte Spatzlipfanne mit Gemuse
Zitronensorbet

L] Weisse Tomaten-Cremesuppe
D | Kabis-Riebli-Salat
Schweinshalsbraten an Biersauce, Griessecken & ZucchettigemUse Dampfnudeln mit Vanillesauce
Bananen-Frappéee

. Topinambur-Cremesuppe
M I Randensalat

Poulet-Piccata mit Pilz-Schinken-Garnitur, Tomatenspaghetti & Parmesan Weisswurst mit Brezeli
Mini-Aprikosenschnitte

Weisswein-Cremesuppe
DO Blattsalat mit Radiesli

Limetten-Risotto, Minz-Pfeffertomaten & Mini-Zucchetti
Ananas-Royal-Stange

Fitnessteller mit Schinkengipfeli

Zucchetti-Cremesuppe

Fr Rettichsalat Schwartenmagen an Krautervinaigrette
Lachsfilet an Sauce beéarnaise mit Pilawreis & Blattspinat & Brot 9 9

Erdbeer-Cremeroulade

Petersilien-Cremesuppe

S a Tomatensalat

Ofenfleischkase (Schwein)an Jus, Pommes frites & Pfalzerkarotten Kaseschnitte & kleiner Salat
Apfelkuchen

Rindsbouillon mit Fladli/ Krauter-Cremesuppe
S O Gemischter Salat
Kalbsrollbraten an Pilzrahmsauce, Kartoffelstock & Bohnen mit Knobli Café complet mit Aufschnitt & Kase
Beeren-Skyr-Torte

Wir legen groBen Wert auf Qualitdt und Regionalitdt: Unsere Lebensmittel stammen - wann immer méglich - aus regionaler Produktion. Sollte Fisch/Fleisch oder Gefltigel aus dem Ausland verwendet
werden, wird dies deklariert. Zu Allergenen und Unvertrdglichkeiten geben wir gerne Auskunft.
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