Menu vom 19. bis 25. Oktober 2026
Mittag Abend

Broccoli-Cremesuppe

M O Tomatensalat e
Blut- oder Leberwurst (Schwein) mit Rosti & gelben Raben Chaschuechli mit Salat

Coupe Danemark

. Griess-Cremesuppe
DI Blattsalat mit Radiesli
Rippli vom Hals gerauchert (Schwein) Salzkartoffeln & Sauerkraut

Gebrannte Creme

Brotauflauf mit Frichten

" Paprika-Cremesuppe
M I Randensalat

Alplermagronen mit Réstzwiebeln & Apfelkompott
Vermicellecreme garniert

Gschwellti mit Kase

Kohlrabi-Cremesuppe

Do Fenchelsalat

Schweinsbratwurst mit Bratensauce, Kroketten & Karotten Dampfnudeln mit Kompott
Cake

Kartoffel-Cremesuppe

F r Rettichsalat
Kasefladen mit Ofentomaten
Windradli mit Aprikosen

Gerstensuppe mit Speck & Brot

Blumenkohlcremesuppe-Suppe

Sa Kabis-Salat .. |
Zurchergeschnetzeltes (Kalb) mit ROsti Gotterspeise

Schwarzwalder Kirsch-Ecken

Bouillon mit Fladli / Weiswein-Cremesuppe

S O Gemischter Salat ' ' . )
Fleischvogel (Rind) an Rotweinjus mit Pilaw Reis & Bohnen Café complet mit Aufschnitt & Kase

Tiramisu

Wir legen groBen Wert auf Qualitdt und Regionalitdt: Unsere Lebensmittel stammen - wann immer méglich - aus regionaler Produktion. Sollte Fisch/Fleisch oder Gefltigel aus dem Ausland verwendet
werden, wird dies deklariert. Zu Allergenen und Unvertrdglichkeiten geben wir gerne Auskunft.
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