Menu vom 13. bis 19. Juli 2026

Mittag

Abend

Mo
Di
Mi
Do

Pfalzer-Cremesuppe

Gurkensalat

Kalbsvoressen mit Teigwaren & zweierlei Gemuse
Berliner

Zwetschgenwahe

Broccoli-Cremesuppe

Blattsalat mit Ei

Paniertes Schweineschnitzel mit Pommes frites & Blumenkohl
Brownie

Spaghetti an Tomatensauce mit
Parmesan

Zucchetti-Cremesuppe

Tomatensalat

Coq au Vin mit Bratkartoffeln & Ofengemuse
Himbeerschnitte

Kaiserschmarrn mit Kirschkompott

Kurbis-Cremesuppe

Gurkensalat

Tortelloni an Schinken-Rahmsauce mit Parmesan
Mandelgipfel

Bratschnitte mit Salat

Pastinaken-Cremesuppe

Randensalat

Rindsbraten mit Kartoffelstock & Karotten
Schwarzwalder-Schnitte

Melonen-Feta-Salat mit Bréti

Weisswein-Cremesuppe

Maissalat

Saltimbocca mit Safranrisotto & Broccoli
Aprikosenjalousie

Wurst-Kase-Salat

Susskartoffel-Cremesuppe

Gemischter Salat

Rindsgeschnetzeltes mit Polenta & garniertem Fenchel
Glacestange

Café complet mit Aufschnitt & Kase

Wir legen groBen Wert auf Qualitdt und Regionalitct: Unsere Lebensmittel stammen - wann immer méglich - aus regionaler Produktion. Sollte Fisch/Fleisch oder Gefligel aus dem Ausland verwendet
werden, wird dies deklariert. Zu Allergenen und Unvertrdglichkeiten geben wir gerne Auskunft.
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