
Menu vom 09. bis 15. März 2026

Mittag Abend
M0 Tomatensuppe

Gurkensalat
Schweinsgeschnetzeltes, Polenta & Broccoli
Apfelkrapfen

Di

Mi

Do

Fr

Sa

S0

Fleischkäseteller mit Brot

Karotten-Ingwer-Cremesuppe
Blattsalat mit Ei
Rippli (Schwein), Salzkartoffeln & Sauerkraut 
Donut

Kohlrabi-Cremesuppe
Randensalat
Kaninchenragout (Hu) an Rotweinsauce, Kroketten & Bohnen 
Himbeerschnitten

Bouillon / Broccoli-Cremesuppe
Gemischter Salat
Walliser Braten (Schwein) mit Aprikosen gefüllt, Bratensauce, 
Kartoffelstock & Vichy-Karotten
Tiramisu-Torte

Steinpilz-Ravioli mit 
Kräuterrahmsauce

Weisswurst mit kleinen Brezeln 

Café complet mit Aufschnitt & Käse

Blumenkohl-Cremesuppe
Tomatensalat
Zieger-Hörnli, Parmesan & Apfelspalten
Schoko-Kokos-Cake

Kaiserschmarrn & Apfelmus

Gerstensuppe
Gurkensalat
Käsefladen & Ofentomate
Ovi-Mousse

Zucchetti-Cremesuppe
Maissalat
Geflügel-Fleischvögel, Rahmsauce mit Griessecken & Erbsli
Apfelkuchen

Wurstsalat mit roten Zwiebeln

Chässchnitte mit Salat

Wir legen großen Wert auf Qualität und Regionalität: Unsere Lebensmittel stammen – wann immer möglich – aus regionaler Produktion. Sollte Fisch/Fleisch oder Geflügel aus dem Ausland verwendet 
werden, wird dies deklariert. Zu Allergenen und Unverträglichkeiten geben wir gerne Auskunft. 
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