Menu vom 10. bis 16. August 2026

Mittag Abend

Mo
Di
Mi
Do

Gemuse-Cremesuppe

Gurkensalat

Gehacktes und Hornli mit Apfelmus & Parmesan
Frischer Fruchtsalat mit Rahm

Griechischer Salat mit Brot

Fenchel-Cremesuppe

Kabis-Ruebli-Salat Fitnessteller mit
Appenzeller Bratschnitzel mit Pommes frites & glacierten Karotten Mini-Poulet-Cordon bleu
Schwarzwalder-Glacestange

Krauter-Cremesuppe
Eisbergsalat mit Ei
Kasefladen mit Ofentomaten
Torte de la Nonna

Zwetschgenfladen

Tomaten-Cremesuppe

Randensalat

Trutenragout mit Griessecken & buntem Zucchettigemuse
Kirschwrfel

Bratwurst vom Grill

Gelberbsen-Cremesuppe
Maissalat Apfelchuechli mit Vanillesauce

Gebratener Lachs an Krauterrahmsauce, Safranrisotto & Broccoli
Erdbeermousse garniert

Kurbis-Cremesuppe
Blattsalat mit Radisli Kaseschnitte mit Salat

Pouletgeschnetzeltes an Orangen-Ingwer-Sauce mit Wildreis & Edamame
Linzertortli

Bouillon mit Gemuse / Weisswein-Cremesuppe

Gemischter Salat Café complet mit Aufschnitt und Kase
Rinderbraten mit Kartoffelstock & Rahmlauch

Caramelkopfli mit Rahm

Wir legen groBen Wert auf Qualitdt und Regionalitct: Unsere Lebensmittel stammen - wann immer méglich - aus regionaler Produktion. Sollte Fisch/Fleisch oder Gefligel aus dem Ausland verwendet
werden, wird dies deklariert. Zu Allergenen und Unvertrdglichkeiten geben wir gerne Auskunft.
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