
Menu vom 17. August bis 23. August 2026

Mittag Abend

M0
Zucchetti-Cremesuppe
Gurkensalat
Fleischkäse aus dem Ofen mit Pommes frites & Mischgemüse
Himbeer-Quarkschnitte

Di

Mi

Do

Fr

Sa

S0

Gemüsestrudel auf Kräutersauce

Süsskartoffel-Cremesuppe
Tomatensalat
Panierter Cervelat mit Röstikroketten & Broccoli mit Brösmeli
Eiscafé

Sellerie-Cremesuppe
Randensalat
Fagottini Tartufo (Teigtaschen mit Trüffelfüllung) mit Cocktailtomaten
Bisquitroulade

Bouillon mit Flädli / Pfälzer-Cremesuppe
Gemischter Salat
Kalbsbraten mit Kartoffelstock & glacierten Karotten
Birnenjalousie

Waldbeer-Palatschinken mit 
Vanillesauce

Siedfleischsalat mit Brot

Café complet mit Aufschnitt & Käse

Blumenkohl-Cremesuppe
Blattsalat mit Ei
Zigeunergeschnetzeltes mit Polenta & Knobli-Bohnen
Erdbeer & Rahm

Wienerli mit Brot

Haferflocken-Cremesuppe
Kabissalat 
Seehechtknusperli mit Salzkartoffeln & gehacktem Spinat
Panna Cotta garniert

Kräuter-Cremesuppe
Maissalat mit Curry
Kalbsgeschnetzeltes an Pilzrahmsauce mit Butterspätzli & Kohlrabi 
Tiramisu

Spaghetti mit Tomatensauce & Parmesan

Fitnessteller mit Chicken Nuggets & Dip

Wir legen großen Wert auf Qualität und Regionalität: Unsere Lebensmittel stammen – wann immer möglich – aus regionaler Produktion. Sollte Fisch/Fleisch oder Geflügel aus dem Ausland verwendet 
werden, wird dies deklariert. Zu Allergenen und Unverträglichkeiten geben wir gerne Auskunft. 
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