Menu vom 3. bis 9. August 2026
Mittag Abend

Champignoncremesuppe

M 0 Tomatensalat .
Pouletbrust mit Bratensause und Polenta, Randengemuse Toast Williams

Schoggimousse

Kartoffelcremesuppe

DI Fenchelsalat Wi liim Teia mit Salat
Gefliigel-Bratkiigeli-Ragout, Risi-Bisi (Reis/Erbsli) ienertiim Teig mit >ata
Zitronensorbet
. Broccolicremesuppe
M I Randensalat Ochsenmaul-Salat, Brot

Geflugel-Fleischvdgel mit Rostikroketten, Zucchetti
Melonensalat mit Minze

Tiroler-Brotcremesuppe

DO Gurkensalat

Panierte Zucchini, Tomatensauce, RatatouillegemUse, Cous-Cous Fleischkaseteller garniert
Zwetschgenjalousie

Reiscremesuppe

Selleriesalat

Egli-Knusperli im Appenzeller Bierteig (CH/EUV), Salzkartoffeln, Spinat Gerstensuppe, Brot
Himbeermousse

WWeisswein-Cremesuppe

Blattsalat, Radisli Apfelfladen
Kalbsrollbraten, Krautersauce, Spatzli, Lauchgemuse

Cake

Bouillon mit Fladli/Susskartoffelcremesuppe

SO Gemischter Salat Café complet mit Aufschnitt und Kase
Rindsvoressen, Kartoffelstock, Kohlrabigemuse
Vanille-Tértchen

Wir legen groBen Wert auf Qualitdt und Regionalitéit: Unsere Lebensmittel stammen - wann immer méglich - aus regionaler Produktion. Sollte Fisch/Fleisch oder Gefliigel aus dem Ausland verwendet
werden, wird dies deklariert. Zu Allergenen und Unvertrdglichkeiten geben wir gerne Auskunft.



