
Menu vom 13. bis 19. April 2026

Mittag Abend
M0 Süsskartoffel-Cremesuppe

Blattsalat mit Crouttons
Olma-Bratwurst an Zwiebelsauce mit Pommes frites & Rüebli 
Ananas-Mango-Salat

Di

Mi

Do

Fr

Sa

S0

Milchreis mit Zimt & Zucker, 
Apfelschnitze

Kohlrabi-Cremesuppe
Randensalat
Hackbraten (Rind) an Rotweinsauce mit Kartoffelstock & Rüebli
Eierlikör-Panna Cotta

Zucchetti-Cremesuppe
Tomatensalat
Pouletbrust an Orangensauce, Polenta mit grünem Spargel
Schokoladen-Cake

Rindsbouillon mit Gemüsestreifen / Blumenkohl-Cremesuppe
Gemischter Salat
Kalbsbraten a L`Orange mit Kartoffelstock und glasierten Rüebli
Erdbeeren mit Rahm

Wienerli im Teig mit Salat

Fitnessteller mit Pouletknusperli & Dip

Café complet mit Aufschnitt & Käse

Karotten-Ingwer-Cremesuppe
Maissalat
Tagliatelle an Rahmsauce, grüner Spargel, Parmesan & Cocktailsauce
Apfel im Schlafrock

Chässchnitte mit Salat

Weisswein-Cremesuppe
Kabis-Rüebli-Salat mit Haselnüssen
Fischstäbli (EU) mit Tartarsauce, Salzkartoffeln & Rahmspinat
Cheesecake-Schnitte

Sellerie-Cremesuppe
Gurkensalat
Zürcher Geschnetzeltes (Kalb) mit Tagliatelle & Knackerbsen
Caramelköpfli mit Rahm

Spaghetti Napoli & Parmesan

Gschwellti mit Käse

Wir legen großen Wert auf Qualität und Regionalität: Unsere Lebensmittel stammen – wann immer möglich – aus regionaler Produktion. Sollte Fisch/Fleisch oder Geflügel aus dem Ausland verwendet 
werden, wird dies deklariert. Zu Allergenen und Unverträglichkeiten geben wir gerne Auskunft. 
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