Menu vom 15. bis 21. Juni 2026
Mittag Abend

M Maissalat B} . . .
O Panierte Hacktatschli (Rind/Schwein an Bratensauce mit Polenta & Riiebli ~ Bratchugeli im Rostikorb

Fruchtsalat

. Zucchetti-Cremesuppe
DI Blattsalat mit Radiesli
Poulet-Stroganoff (PL) mit Spatzli
Caramelkopfli

Apfelkichlein auf Vanillesauce

" Krauter-Cremesuppe
M I Randensalat
Pizzafleischkase (Schwein) mit Pommes frites & Zucchettigemuse

Torte della Nonna

Bratwurst vom Grill

Weisswein-Cremesuppe

Do Gurkensalat Wurstsalat mit roten Zwiebeln &
Spargelrisotto mit kleinem Gemuse Brot
Aprikosenschnitte

Pfalzer-Cremesuppe

F r Tomatensalat Apfelfladen
Lachsfilet (scT) an Safransauce mit Wildreis & Broccoli

Schokoladen-Birnen-Cake

Susskartoffel-Cremesuppe

Sa Blattsalat mit Ei Toast Williams
Rindsschulterbraten mit Teigwaren & Lattich a la creme
Falsches Spiegelei

Bouillon mit Gemuse / Blumenkohl-Cremesuppe

SO Gemischter Salat Café complet mit Aufschnitt & Kase
Rindsvoressen mit Kartoffelstock & Knackerbsen
Mini Himbeertortchen

Wir legen groBen Wert auf Qualitdt und Regionalitct: Unsere Lebensmittel stammen - wann immer méglich - aus regionaler Produktion. Sollte Fisch/Fleisch oder Gefligel aus dem Ausland verwendet
werden, wird dies deklariert. Zu Allergenen und Unvertrdglichkeiten geben wir gerne Auskunft.
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