
Menu vom 15. bis 21. Juni 2026

Mittag Abend

M0
Brotsuppe
Maissalat
Panierte Hacktätschli (Rind/Schwein) an Bratensauce mit Polenta & Rüebli 
Fruchtsalat

Di

Mi

Do

Fr

Sa

S0

Brätchügeli im Röstikorb

Zucchetti-Cremesuppe
Blattsalat mit Radiesli
Poulet-Stroganoff (PL) mit Spätzli  
Caramelköpfli

Kräuter-Cremesuppe
Randensalat
Pizzafleischkäse (Schwein) mit Pommes frites & Zucchettigemüse
Torte della Nonna

Bouillon mit Gemüse / Blumenkohl-Cremesuppe
Gemischter Salat
Rindsvoressen mit Kartoffelstock & Knackerbsen
Mini Himbeertörtchen

Apfelküchlein auf Vanillesauce

Bratwurst vom Grill

Café complet mit Aufschnitt & Käse

Weisswein-Cremesuppe
Gurkensalat
Spargelrisotto mit kleinem Gemüse
Aprikosenschnitte

Wurstsalat mit roten Zwiebeln & 
Brot

Pfälzer-Cremesuppe
Tomatensalat
Lachsfilet (SCT) an Safransauce mit Wildreis & Broccoli 
Schokoladen-Birnen-Cake

Süsskartoffel-Cremesuppe
Blattsalat mit Ei
Rindsschulterbraten mit Teigwaren & Lattich à la creme
Falsches Spiegelei

Apfelfladen

Toast Williams

Wir legen großen Wert auf Qualität und Regionalität: Unsere Lebensmittel stammen – wann immer möglich – aus regionaler Produktion. Sollte Fisch/Fleisch oder Geflügel aus dem Ausland verwendet 
werden, wird dies deklariert. Zu Allergenen und Unverträglichkeiten geben wir gerne Auskunft. 
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