
Menu vom 06. bis 12. Juli 2026

Mittag Abend

M0
Pastinaken-Cremesuppe
Bunter Blattsalat
Heisser Fleischkäse mit Jus, Bratkartoffeln & Broccoli
Gefüllte Eclairs

Di

Mi

Do

Fr

Sa

S0

Apfelchüechli mit Kompott

Griess-Lauch-Cremesuppe
Gurkensalat
Kalbsgeschnetzeltes auf Zürcher Art mit Butterreis
Tiramisu

Weisswein-Cremesuppe
Randensalat
Spaghetti Bolognese (Rind) mit Parmesan
Schwarzwälder Kirschtorte

Kräuter-Cremesuppe
Kohlrabisalat
Kalbsschulterbraten an Pilzsauce mit Kartoffelstock & Rüebli
Fruchtsalat

Siedfleischsalat mit Brot

Wurst-Salat mit Brot

Café complet mit Aufschnitt & Käse

Thai-Chili-Kokosnusssuppe
Rüeblisalat
Tagliatelle an Morchel-Mascarponesauce mit Lauch und Cherrytomaten 
Glace mit Rahm

Bratwurst mit Salat

Broccoli-Cremesuppe
Fruchtiger Chicoréesalat 
Forellenfilet an Beurre blac mit Petersilienkartoffeln & Sommergemüse
Zitronencake

Tomaten-Cremesuppe
Gurkensalat
Fleischvögel (Rind) mit Polenta & Romanesco
Linzerschnitte

Rührei mit Kräuter & Brot

Apfelfladen

Wir legen großen Wert auf Qualität und Regionalität: Unsere Lebensmittel stammen – wann immer möglich – aus regionaler Produktion. Sollte Fisch/Fleisch oder Geflügel aus dem Ausland verwendet 
werden, wird dies deklariert. Zu Allergenen und Unverträglichkeiten geben wir gerne Auskunft. 
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