Menu vom 08. bis 14. Juni 2026
Mittag Abend

Krauter-Cremesuppe

M O Apfel-Sellerie-Salat
Chipolata-Spiessli an Bratensauce, Maisgaletten & Marktgemuse
Vanilleglace mit Erdbeeren

Garnierter Eiersalat mit Brot

L] Karotten-Ingwer-Cremesuppe
D I Chiccorée-Orangen-Salat
Geflugelragout an Estragonsauce mit Butterreis & zweierlei Gemuse
Rhabarber-Streuselkuchen

Wurstsalat mit Brot

M i Griess-Suppe
Gurkensalat . .
Spaghetti Bolognese (Rind) mit Bolognese Fotzelschnitte mit Apfelmus
Apfelkrapfen
D Curry-Cremesuppe
O Randensalat Gotterspeise

Gefullte Tomaten auf Spargelragout
Caramelkopfli mit Rahm

Ruebli-Cremesuppe
F Tomatensalat Fitnessteller mit Schinkengipfeli
r Cordon bleu mit Réstikroketten & Marktgemuse
Apfelstrudel mit Vanilleeis

Kurbis-Cremesuppe

Sa Rettichsalat Tortelini-Gratin
Kalbsbratwurst an Zwiebelsauce mit Pommes frites & Ruebli
Zitronencake

Bouillon mit Gemuse

SO Gemischter Salat Café complet mit Aufschnitt & Kase
Kalbsgeschnetzeltes mit Kartoffelstock & Broccoli
Erdbeertortli

Wir legen groBen Wert auf Qualitdt und Regionalitct: Unsere Lebensmittel stammen - wann immer méglich - aus regionaler Produktion. Sollte Fisch/Fleisch oder Gefltigel aus dem Ausland verwendet
werden, wird dies deklariert. Zu Allergenen und Unvertrdglichkeiten geben wir gerne Auskuntt.
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