Menu vom 27. Juli bis 02. August 2026
Mittag Abend

Pastinaken-Cremesuppe

M O Gurkensalat .
Schweinsplatzli mit Pomes frites & Bohnen mit Knobli Belegte Brotli
Savarine Garniert

. Fenchel-Cremesuppe
DI Blattsalat mit Radiesli
Pouletbrust an Knoblauchmarinade mit Griessecken & Zuccheti
Zwetschgenmousse garniert

Apfelrésti mit Vanillesauce

" Griess-Cremesuppe
M I Randensalat

Kaninchenragout (HU) mit Mascarpone-Polenta & Kohlrabigemuse
Cremeschnitte

Pouletsalat an Cocktailsauce und Brot

Karotten-Ingwer-Cremesuppe
Do Tomatensalat
Glarner Zigerhérnli mit Rostzwiebeln & Apfelmus Rostikorbchen gefullt mit Bratktgeli

Blatterteigcornet gefullt mit Vanillecreme

Susskartoffel-Cremesuppe

F r Waldorfsalat
Kasefladen mit Ofentomaten Kurbissuppe mit Brot
Cake

Weisswein-Cremesuppe

Sa Eisbergsalat mit Ei Grillabend
Tomatenspaghetti mit Parmesan
Glace

Broccoli-Cremesuppe

SO Gemischter Salat Café complet mit Aufschnitt & Kase
Schweinsbraten an Biersauce mit Kartoffelstock & Blumenkohl
Furstentorte

Wir legen groBen Wert auf Qualitdt und Regionalitct: Unsere Lebensmittel stammen - wann immer méglich - aus regionaler Produktion. Sollte Fisch/Fleisch oder Gefligel aus dem Ausland verwendet
werden, wird dies deklariert. Zu Allergenen und Unvertrdglichkeiten geben wir gerne Auskunft.
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