Menu vom 31. August bis 06. September 2026
Mittag Abend

Curry-Cremesuppe

M O Blattsalat mit Ei . o
Kaninchenragout (HU) mit Kartoffelstock & Broccoli Fitnessteller mit Chicken Nuggets

Coupe Romanoff

Kurbis-Cremesuppe

DI Gurkensalat Siisse Knadel mit K t
Pouletbrust an Thymiansauce mit Griessecken & Glacierten Ruebli usse rnodet mit fompo

Apfelkrapfen

M . Tomaten-Cremesuppe

I Randensalat . .
Rindsgeschnetzeltes «Stroganoff» mit Teigwaren Gschwellti & Chas

Gefullte Windbeutel

WWeisswein-Cremesuppe
Do Tomatensalat
Spaghetti Bolognaise mit Parmesan Quarkstrudel mit Vanillesauce

Panna Cotta garniert

F Broccoli-Cremesuppe

Rettichsalat . .
Kasefladen mit Ofentomaten Belegte Brotli gemischt

Himbeer-Zitronenstange

Zucchetti-Cremesuppe
Sa Rueblisalat , Kasesalat mit Brotli
Pouletschenkelsteak an Aceto-Honig-Sauce, Polenta &
Birnen-Lauchgemuse
Mandelgipfeli

SO Bouillon mit Gemuse / Pfalzer-Cremesuppe Café complet mit Aufschnitt & Kase
Gemischter Salat

Tessiner-Braten an Thymiansauce, Weissweinrisotto & Blumenkohl
Zwetschgenstreusel-Ecken

Wir legen groBen Wert auf Qualitdt und Regionalitct: Unsere Lebensmittel stammen - wann immer méglich - aus regionaler Produktion. Sollte Fisch/Fleisch oder Gefligel aus dem Ausland verwendet
werden, wird dies deklariert. Zu Allergenen und Unvertrdglichkeiten geben wir gerne Auskunft.
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