
Menu vom 25. bis 31. Mai 2026

Mittag Abend

M0
Kräuter-Cremesuppe
Randensalat
Hackbeefsteak (Schwein) an Bratensauce, Pommes frites & Broccoli 
Johannisbeerkuchen

Di

Mi

Do

Fr

Sa

S0

Apfelstrudel mit Vanillesauce

Zucchetti-Cremesuppe
Maissalat mit Curry
Zigeunergeschnetzeltes (Schwein) mit Haselnuss-Polenta & Spargeln 
Marinierte Erdbeeren

Weisswein-Cremesuppe
Gurkensalat
Olma-Bratwurst mit Röstikroketten, Pfälzerkarotten & Radiesli
Coupe Romanoff

Bouillon mit Backerbsli / Kohlrabi-Cremesuppe
Gemischter Salat
Thurgauer Braten (Schwein) an Bratensauce, Kartoffelstock & Karotten 
Zwetschgenjalousie

Erdbeer-Spargel-Salat mit Balsamico

Fitnessteller mit Frühlingsrollen

Café complet mit Aufschnitt & Käse

Griess-Lauch-Cremesuppe
Tomatensalat
Pouletbrust mit Wildreis & Rahmlauch
Fruchtsalat

Geflügelfleischkäse mit 
Kartoffelsalat

Karotten-Cremesuppe
Kabissalat
Spaghetti an Tomatensauce & Parmesan
Glace

Broccoli-Cremesuppe
Blattsalat mit Ei
Geflügel-Adrio auf Reisring mit Erbsli
Panna Cotta

Wurst-Käsesalat

Teigwaren-Gemüse-Auflauf

Wir legen großen Wert auf Qualität und Regionalität: Unsere Lebensmittel stammen – wann immer möglich – aus regionaler Produktion. Sollte Fisch/Fleisch oder Geflügel aus dem Ausland verwendet 
werden, wird dies deklariert. Zu Allergenen und Unverträglichkeiten geben wir gerne Auskunft. 
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