
Menu vom 07. bis 13. September 2026

Mittag Abend

M0
Champignon-Cremesuppe
Blattsalat mit Radiesli
Paniertes Schnitzel (Schwein) mit Pommes frites & Karotten
Fruchtsalat

Di

Mi

Do

Fr

Sa

S0

Schinkengipfeli mit Blattsalat

Kürbis-Cremesuppe
Randensalat
Kalbsvoressen mit Griesschnitten & Kräuter-Erbsli
Schoggimousse

Blumenkohl-Cremesuppe
Tomatensalat
Pouletbrust an Rosmarinjus mit Polenta & Zucchettigemüse
Himbeerschnitte

Bouillon mit Backerbsli / Süsskartoffel-Cremesuppe
Gemischter Salat
Rindsschulterbraten an Rotweinsauce mit Kartoffelgratin & Rosenkohl 
Schwarzwäldertorte

Weggli gefüllt mit Käse oder Fleisch

Kaiserschmarrn mit Apfelmus

Café complet mit Aufschnitt & Käse

Kräuter-Cremesuppe
Gurkensalat
Gebackener Fleischkäse (Schwein) mit Jus, Bratkartoffeln & Ofengemüse
Zitronenmousse garniert

Pouletknusperli mit Dip, Salat & 
Brötli

Zucchetti-Cremesuppe
Kabissalat 
Gehacktes & Hörnli (Rind) mit Apfelmus
Bananensplit

Weisswein-Cremesuppe
Rüeblisalat
Cordon bleu (Schwein) Pommes frites & Broccoli 
Schwedentorte 

Apfelfladen

Wurstsalat mit Brötli

Wir legen großen Wert auf Qualität und Regionalität: Unsere Lebensmittel stammen – wann immer möglich – aus regionaler Produktion. Sollte Fisch/Fleisch oder Geflügel aus dem Ausland verwendet 
werden, wird dies deklariert. Zu Allergenen und Unverträglichkeiten geben wir gerne Auskunft. 
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