
Menu vom 20. bis 26. April 2026

Mittag Abend
M0 Pfälzer-Cremesuppe

Rettichsalat
Appenzeller Siedwurst (Schwein) mit Chäshörnli, Zwiebeln & Apfelmus
Mini-Schokoladen-Muffin

Di

Mi

Do

Fr

Sa

S0

Apfelrösti

Rüebli-Cremesuppe
Gurkensalat
Emmentaler Schnitzel (Schwein) an Jus, Teigwaren & Selleriewürfenl
Fruchtsalat

Weisswein-Cremesuppe
Randensalat
Schweinsragout mit Röstikroketten & Broccoli
Apfelkuchen

Rindsbouillon / Broccoli-Cremesuppe
Gemischter Salat
Lammragout (NZ), Griessecken & grüne Bohnen mit Knoblauch
Orangencreme

Pizza mit Salami

Wienerli mit Kartoffelsalat

Café complet mit Aufschnitt & Käse

Zucchetti-Cremesuppe
Maissalat
Lauchfladen & Ofentomaten
Gefüllte Blätterteig-Cornets

Toast Hawaii

Sellerie-Cremesuppe
Tomatensalat
Kalbsadrio an Zwiebelsauce, Butterreis & Erbsli
Caramelköpfli mit Rahm

Gelberbsensuppe
Blattsalat mit Radiesli
Schweinsfilet an Honigmarinade, Thymiansauce, Röstikroketten & Rüebli
Mini-Cremeschnitte

Lasagne al forno (Rind) 

Olma-Bratwurst vom Grill & Mini-Bürli

Wir legen großen Wert auf Qualität und Regionalität: Unsere Lebensmittel stammen – wann immer möglich – aus regionaler Produktion. Sollte Fisch/Fleisch oder Geflügel aus dem Ausland verwendet 
werden, wird dies deklariert. Zu Allergenen und Unverträglichkeiten geben wir gerne Auskunft. 
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